
ぜひご参加ください♪

主催：静岡県   健康福祉部障害者政策課
運営・問い合わせ：NPO法人オールしずおかベストコミュニティ
TEL : 054-251-3515　  FAX: 054-251-3516

令和 6 年度 生産性向上支援事業 先進事例研修会

【お申し込み方法】【お申し込み方法】

2 27月 日
13︓00 ～ 14︓30

社会福祉法人あゆみ福祉会
工房しゅしゅ  製造責任者

講師講師 持永 美咲 氏氏

滋賀県にある社会福祉法人あゆみ福祉会の工房しゅしゅ（就労継続
支援 B型事業所 あゆみ作業所）で製造責任者として日々活動されて
いる持永 美咲さんに、障害福祉事業所が自主製品をつくることの目的
そしてその先にある通所者の工賃に繋がる製品作りの課題について、
滋賀の自然と地域の人々の繋がりから生まれた製品開発の苦労や
この先の展望などお話しいただきます。

水木

1983 年 3 月生まれ
京都上級調理師専門学校卒業後（調理師免許、製菓衛生士免許取得）19 才から 29 才まで奈良、京都、滋賀のイタリア
料理店にて勤務（途中、ニュージーランドで一年間現地カフェ &デリカの店で勤務）
2012 年 8月　主力商品「湖（こ）のくに生チーズケーキ」誕生とともに製造者として雇われ、その後製造責任者となった。

講師　持永 美咲氏  プロフィール

ヘルプマークに関するご意見を募集します！裏面の必要事項をご記入の上、FAX またはメールにて 2月20日（木）までに
お申し込みください。
右記のQR コードからもお申し込みいただけます。
https://www.all-shizuoka.or.jp/seminarlist/fukushi/wage/1995631/

「作業所で自主製品をつくる目的とは
　　　―高工賃実現に向けて－」

開催日時

開催方法
ZOOM によるオンライン（障害者働く幸せ創出センター 会議室での視聴も可能）

令和 7 年

〈静岡県主催〉

" 工房しゅしゅは、湖のくに（滋賀）で育まれた菓子工房です。豊かな自然、そこで育まれた文化の中で、
地産地消をコンセプトにしたお菓子づくりをしています。 湖のくにの豊かな自然の中で生まれた、滋賀なら
ではの “酒粕”。琵琶湖の周囲で作られる 6 蔵の地酒の酒粕をもとに、様々なお菓子を生み出しています。"

工房しゅしゅ とは

※「湖のくに生チーズケーキ」は 2013 年観光庁主宰『究極のお土産』、経済産業書「The Wonder500」に選定 、
　「滋賀の丁字麩おふくらすく」は第 73 回『ジャパン・フード・セレクション」　グランプリを受賞。



令和６年度 生産性向上支援事業 研修申込書
NPO法人オールしずおかベストコミュニティ 行

令和 　年 月 日

 

※ご記入いただいた情報は、個人情報保護基準に従って適切な管理をし、本目的以外に使用することはありません。

☆講師への質問等ございましたら、下記にご記入ください。

＊ 全ての欄にご記入ください。

参加者氏名

事業所名

電話番号

参加に関して 会場　　　　　　・　　　　　　オンライン

メールアドレス

主催：静岡県   健康福祉部障害者政策課
運営・問い合わせ：NPO法人オールしずおかベストコミュニティ
TEL : 054-251-3515　  FAX: 054-251-3516

※参加に関しては、会場かオンラインのどちらかをお選びいただき〇をしてください。


